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Par Jean-Marc PAGEAU

voiries du Québec, la saison

de péche 2009 ne passera pas
a I'histoire Dame nature et réces-
sion oblige. Les premiéres
semaines du mois d'aoit nous ont
quand méme permis de nous
adonner a notre plaisir d‘été, la
péche. L'une des pourvoiries
exceptionnelles du Québec, le
Manoir Brilé dans Charlevoix,
propriété du Séminaire de Québec
et administré par un passionné de
la nature, David Craig, ma réelle-
ment impressionné! C'est lors
d'une réunion du comité
stratégique de la Fondation pour
la sauvegarde de la truite
mouchetée que j'ai découvert cet
endroit absolument magnifique
situé a peine une heure de
Québec. Ce lieu combine les trois
éléments essentiels pour un
séjour réussi, nature, péche et
gastronomie. Ma rencontre avec
David Craig fut des plus intéres-
santes et dans les quelques lignes
qui suivent je vais vous en faire
part et tenter de vous faire con-
naitre ce biologiste,amant de la
nature et intarissable lorsque
vous lui donnez I'occasion de par-
ler de ce qui est son quotidien, la
nature,la faune et sa sauvegarde.

Pour la majorité des pour-

Je suis natif de Storci: ), sixieme
génération d'une petitc c.nmunauté
anglophone de la région de Québec. J'ai
fait toutes mes études en anglais
jusqu‘a la fin du cégep. J'étais un jeune
gargon trés réservé, pour ne pas dire
géné. Je n‘avais pas beaucoup d'amis
francophones et je ne parlais donc pas
beaucoup le francais. Aprés mes études
collégiales, j"ai quand méme pris la déci-
sion de poursuivie mes études a
I'Université Laval, en biologie, et d'ap-
prendre en méme temps le francais.

Pourquoi la biologie?

Quand j'étais au cégep, je n'avais pas
d'idée précise sur ma carriére. Mon pére
me suggérait de devenir comptable vu a
mes talents en mathématique, mais per-
sonnellement ¢a ne m ‘attirait pas vrai-
ment. Dés mon jeune age, j'ai toujours

David Craig présentant le fameux livre de recette récipiendaire de nombreux prix. Photo prise sur le lac Brillé devant le manoir.

été un passionné de la nature et je
voulais développer cette passion. C'est
pourquoi j'ai chaisi la biologie.

C'est a cette époque que vous
découvrez le Manoir Brilé?

Lors de ma deuxiéme année d'univer-
sité, mon oncle qui travaillait a la
papeterie Reed ( anciennement Anglo
Pulp et aujourdhui Stadacona) m'a
offert un emploi d'été a 'usine. Je voy-
ais déja beaucoup d'argent et mes
études payées parce que c'était tres
payant de travailler dans cette usine.
Mais lors de mon entrevue |'apprends
que ce que I‘on m'offre c'est plutdt un
emploi comme guide dans le club de
péche qui appartient & |'usine. Mon
oncle connaissant ma passion pour la
nature n'avait aucun doute sur mon
intérét de travailler comme guide en
pleine nature. Evidemment, j'ai accepté
et cela fait maintenant plus de trente
ans que je suis ici.

Votre formation de biologiste
vous a aussi permis d’améliorer
la qualité de péche dans les dif-
férents lacs qui composent ce
territoire?

Evidemment pendant toutes ces années
j'ai travaillé a I'amélioration et I'amé-
nagement des lacs. A I'époque, on

devait ensemencer les lacs et, aujour-
d'hui avec les différents aménagements,
ce n'est plus nécessaire et les lacs four-
nissent une trés grande quantité de
truites annuellement. L'aménagement
des frayéres a été d'une importance
capitale et notre fameuse riviére inven-
tée est une de plus importantes réalisa-
tions qui permet maintenant aux lacs de
s'auto suffir en poissons et nul besoin
de recourir a I'ensemencement.

Vous me parlez d'une riviére
inventée?

Quand j‘ai constaté que le probléme
de natre lac qui ne se renouvelait pas
en truites était |'absence de frayéres,
il nous a donc fallu recréer un envi-
ronnement naturel pour que la truite
puisse se reproduire. A partir d'un
ancien barrage de |'Hydro, nous
avons carrément créé une autre ri-
viere pour alimenter le lac avec
toutes les conditions idéales pour la
reproduction de la truite. Cette nou-
velle riviére rejoint une riviére déja
existante 700 métres plus bas. Dans
cette nouvelle riviére, nous avons
déposé des centaines de tonnes de
graviers et nous y avons créé des
frayéres pour la truite. C'est devenu
I'une des plus belles frayére
« naturelles » qui alimentent nos lacs
qui aujourd'hui débordent de truites.

Vous travaillez au Manoir Brilé
depuis 1979, mais vous en &tes le
gestionnaire depuis 19927

Tout a fait. Contrairement a ce que le
monde pouvait s'imaginer a ce moment-
[a, il n'y avait pas beaucoup de truites
dans le lac Briilé. Nous avons donc dés le
début commencé & aménager les lacs,
créer des frayéres et bien sir la riviere
inventée avec le succés que I'on connait.
Mais malheureusement la compagnie
Daishowa, vue la aise économique, a
décidé de fermer le manoir et de remet-
tre les clés au Séminaire. Je me disais que
ga n'avait pas de bon sens et |'ai donc fait
une proposition qui faisait en sorte que je
créais ma propre compagnie de gestion,
Gesti Faune, et que j'opére le manoir. Ces
derniéres années, le style d'opération a
changé. Il y a moins de compagnies qui
consacrent des budgets pour ce genre
d'activités et nous avons di nous ajuster
avec beaucoup de modifications et une
plus grande flexibilité. Nous avons donc
créé une série de forfaits accessibles,
polyvalents et aux goits de la dientele;
péche, chasse a I'ours, chasse a I'orignal,
aux petits gibiers, etc....

Vous offrez méme des forfaits
gastronomiques?

Ah ¢a, j'en suis trés fier! Il y a quelques
années nous avons publié un livre de

recettes absolument magnifique et qui,
a notre grand étonnement a remporté
de nombreux prix nationaux et interna-
tionaux dont le prix du meilleur livre de
recette toute langue confondue au
Monde! Ce sont ces différentes recettes
que vous dégusterez lors d'un séjour
gastronomique au manoir.

Je ne voudrais pas terminer cette
rencontre sans gue vous nous
entreteniez sur la FONDATION
POUR LA SAUVEGARDE DE LA
TRUITE MOUCHETEE?

Le succes remporté avec nos différents
aménagements de lacs et notre riviére
inventée nous a prouvé qu'il est
extrémement important de prendre
soin de nos lacs et d'assurer la péren-
nité de la race de la truite mouchetée.
C'est ¢a entre autres le développement
durable. Je ne trouvais pas ¢a normal
qu'ici au Québec, considéré comme la
capitale mondiale de la truite
mouchetée et qu'il n'y ait aucune
organisation privée sans but lucratif
dédiée a la protection et la conserva-
tion de cette espéce si populaire au
WerhRR. s dh i Y s uiane 'as
trois choses essentielles pour créer ce
genre d'organisme; les connaissances,
la passion et le financement. Le
financement n'est évidemment pas
facile, mais avec I'appui de plusieurs
compagnies, d'individus et d‘activités
de financement nous pouvons dire
fierement que depuis une bonne quin-
zaine d'années la Fondation remplit
son role de sensibilisation, de préserva-
tion et d'aide a la recherche.

David Craig m‘a entretenu encore pen-
dant un long moment sur la Fondation
et le manoir. Quel homme passionné!
L'une de ses grandes qualités étant
justement de partager avec nous cette
passion. Cet homme consacre vraiment
toutes ses énergies a transmettre ses
connaissances et son amour pour [a
nature. Je vous souhaite vraiment une
rencontre avec David Craig et je vous
assure que vous verrez la vie d'un ceil
différent et que vous comprendrez
I'importance de soutenir ses réalisa-
tions et de l'aider a atteindre ses
objectifs de sensibilisation et de
sauvegarde de notre patrimoine fau-
nique québécois! M

Cliquez sur
www.fondationtruite.com
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